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GETRANKE-TECHNOLOGIE

Betriebsanleitung

Selbach Kuhl- und Zapfanlagen

Bierbar

Das hier beschriebene Geréat darf nur in Betrieb genommen werden, wenn die Bediener aus-
reichend geschult sind und das Bedienpersonal bzw. Wartungspersonal die Bedienungsanlei-
tung eingehend studiert haben.
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1.00 Sicherheitshinweise
1.10 Aufstellung/Inbetriebnahme

Stellen Sie das Gerat an einen ebenen, trockenen und sauberen Platz. Achten Sie
darauf, dass das Anschlusskabel auf dem direkten Weg zur Steckdose gefihrt wird.
Die Anschlussleitung darf niemals geknickt oder gequetscht werden.

Fur die Bierversorgung sind nur die Originalschlduche oder zugelassene Getrénke-
schlauche zu verwenden.

Auf eine ausreichende Belilftung des Gerdtes ist unbedingt zu achten! Unter dem Ge-
rat dirfen keine Gegenstande abgestellt werden!

Beachten Sie unbedingt folgende SicherheitsmalZnahmen:

= Temperatur Arbeitsbereich +10 bis +40 Grad Celsius
= Verhindern Sie Schmutzeintritt (Staub, Fasern usw.) in das Gerat
= Nur die vorgeschriebene Versorgungsspannung anschlielRen

= Schitzen Sie das Gerat vor Feuchtigkeit, insbesondere durch eindringende Flis-
sigkeiten

= Beachten Sie die Warn- und Sicherheitshinweise auf den elektrischen Komponen-
ten und in diesem Handbuch

= Beachten Sie die Warn- und Servicehinweise in dieser Betriebsanleitung

1.20 Sicherheitshinweise

Das hier beschriebene Gerat darf nur von entsprechend ausgebildeten Personen be-
dient und angeschlossen werden. Einstellungen, Wartungsarbeiten und Reparaturen
am geoffneten Gerét oder unter Spannung dirfen nur von einem Fachmann ausgefuhrt
werden.

Wie bei allen technischen Geréten sind auch bei diesem Gerat einwandfreie Funktion
und Betriebssicherheit nur dann gewéahrleistet, wenn bei der Bedienung und beim Ser-
vice sowohl die allgemein Ublichen Sicherheitsvorkehrungen, als auch die speziellen
Sicherheitshinweise in dieser Bedienungsanleitung beachtet werden.

Schwere Personen- und Sachschaden kénnen entstehen durch:

= unsachgemalRen Einsatz

= falsche Installation oder Bedienung

= unzuldssiges Entfernen der erforderlichen Schutzabdeckungen oder der Ge-
hause

= unzulassiges Offnen des Gerates wahrend des Betriebes



1.21 Beeintrachtigung der Sicherheit

Wenn aus irgendeinem Grund angenommen werden kann, dass die Sicherheit beein-
trachtigt ist, muss das Geréat aufler Betrieb gesetzt und so gekennzeichnet werden,
dass es nicht versehentlich von Dritten wieder in Betrieb genommen wird. Aul3erdem
ist der Kundendienst zu benachrichtigen.

Die Sicherheit kann z.B. beeintrachtigt sein, wenn das Gerat nicht wie vorgeschrieben
arbeitet oder sichtbar beschadigt ist.

1.22 Sicherheitsanweisungen
Das Gerat darf nur mit korrekt ausgefiihrtem Schutzleiter betrieben werden.
1.30 Ersatzteile

Wenn Baugruppen oder Teile ausgetauscht werden, dirfen nur identische Baugruppen
oder Teile verwendet werden.

1.40 Transport/Lagerung

Nach der Auslieferung festgestellte Beschadigungen missen dem Transportunterneh-
men sofort mitgeteilt werden. Die Inbetriebnahme ist ggf. auszuschlieRen. Das Gerat
darf nur in trockener, staubfreier Umgebung bei Temperaturen von 0 bis 60 Grad ein-
gelagert werden.

1.50 Elektrischer Anschluss
Alle Arbeiten durfen nur ausgefuhrt werden, wenn:

= die elektrische Anlage spannungslos geschaltet und gegen unbeabsichtigtes Wie-
dereinschalten gesichert ist

= die Spannungsfreiheit Uberprift wurde

= sichergestellt ist, dass auch zusétzliche, fir den Betrieb dieser Steuerung vorgese-
hene Uberwachungs- und Schutzeinrichtungen, fachgerecht installiert sind.

Beim AnschlielBen muss darauf geachtet werden, dass die geltenden Normen und Vor-
schriften eingehalten werden.

1.51 Bieranschluss

Der Bieranschluss erfolgt Giber einen Adapter mit 5/8“ Gewinde an der Kuhlplatte im
Kihlraum des Gerétes.

1.52 Betrieb

Bei Veranderungen gegeniber dem Normalbetrieb muss im Zweifelsfall das Geréat au-
Ber Betrieb gesetzt und so gekennzeichnet werden, dass es nicht versehentlich von
Dritten wieder in Betrieb genommen wird. Auf3erdem ist der Kundendienst zu benach-
richtigen.



1.60 Service

Alle Angaben der Betriebsanleitung zu Servicearbeiten missen unbedingt eingehalten wer-
den.

2.00 Bestimmungsgemale Verwendung

Die Selbach Getrankekihl- und Zapfanlagen sind fur den Ausschank gekiihlter
Getranke geeignet. Diese Anlagen werden u.a. in der Gastronomie und im
Freizeitbereich eingesetzt.

Die Selbach Kuhlgerate sind nur flr den vorgenannten Einsatzbereich zugelassen
und sind daher nicht zur Kiihlung von hei3en Flissigkeiten, Chemikalien o. &. geeignet.

3.00 Inbetriebnahme

Gewilinschte Temperatur am Thermostat einstellen
Getrankebehalter in den Kihlraum stellen

Getrankeleitungen am Behélteranschlussteil anschlie3en

CO: Leitungen am Behalteranschlussteil anschlieRen

CO, - Flasche mit einem Flaschenhalter vor Umstlirzen sichern.
Flaschendruckminderer mit der CO, - Flasche verschrauben.
CO,-Absperrhahn am Flaschendruckminderer 6ffnen.
Druckminderer auf den erforderlichen Druck einstellen

. Alle Schlauchverbindungen auf Dichtigkeit zu prifen

0. Netzverbindung herstellen

D Betreiben Sie niemals das Gerat im umgekippten Zustand!

3.10 AnschlieRen

BoOox~NoaRwNE

Bei sdmtlichen Anschlissen, insbesondere von druckgasfiihrenden Teilen (z.B. Druckminde-
rer Uber Vordruckschlauch, Hinterdruckgasleitung, Zwischendruckregler) muss die Dichtig-
keit der Verbindung sichergestellt sein. Es durfen keine Schmutzpartikel in die Gas- und
Bierleitungen gelangen.

Die Druckgasflaschen durfen nur mit Druckminderer betrieben werden und missen dabei
unbedingt immer aufrecht stehen und gegen Umfallen gesichert sein. Damit ist gewéhrleistet,
dass kein flissiges CO, durch den Druckminderer stréomt und sich im Hinterdruckgasbereich
sehr hohe Drucke aufbauen, die zum Fasszerknall fuhren kdnnen (Lebensgefahr!).

Bei jedem Fasswechsel muss der Zapfkopf gereinigt werden.



Schieben Sie den Zapfkopf mit den angeschlossenen Bier- und CO,-Leitungen bis zum An-
schlag tber den Verschluss.

Hebel nach unten driicken. Dadurch werden die Ventile fir Bier und CO, gedffnet, und es
kann gezapft werden. Wenn der Zapfkopf einen Absperrhahn hat, muss dieser nach dem
Aufsetzen des Zapfkopfes gedffnet und vor dem Abnehmen geschlossen werden.

Zum Abnehmen des Zapfkopfes ziehen Sie den Hebel nach oben und nehmen den Zapfkopf
vom Verschluss. Danach Schutzkappe wieder aufsetzen.




3.20 Ausschank

Die Kunst des Zapfens liegt darin, dem Bier eine schdne feinporige Schaumkrone aufzu-
setzen und dabei eine geringe Menge an biereigenem CO, zu verlieren. Dies wird nur
durch einen zugigen Zapfvorgang gewéhrleistet. Nachfolgend wird eine Ausschankmethode
beschrieben, die sich in der Praxis bewdahrt hat.

Folgende Schritte missen beachtet werden:
Das Glas mit frischem, kaltem Wasser spulen.

Das vorgespilte Glas so unter den voll gedffneten Zapfhahn halten, dass das Bier die
Wandung entlanglauft.

Das zur Halfte geflllte Glas bleibt etwa 1 Minute lang stehen.

Jetzt wird nachgezapft. Generell soll beim Zapfen der Hahnauslaufbogen nicht ins Bier ein-
tauchen, weil sonst Luft ins Bier gedriickt wird und die Kohlenséure austritt/entweicht.

Nach wieder etwa 1 Minute wird durch schnelle Auf- und Zubewegung die Schaumkrone
aufgesetzt.

Der hier beschriebene Zapfvorgang dauert nicht mehr als 3 Minuten und gewabhrleistet eine
erstklassige Produktqualitat. Langeres Zapfen nimmt dem Bier seine Frische.

4.00 AuRRerbetriebnahme

= CO,-Flasche und CO,--Absperrhahn am Druckminderer schlieRen. Netzstecker zie-
hen.

= Behalteranschlussteile vom Getrankebehalter [6sen.

= Anlage von Fachpersonal entleeren und reinigen lassen.

= Getrankeleitungen losen.

5.00 Reinigung der Schankanlage

Die Mindestanforderungen fir die Reinigung von Getrankeanlagen sind in Betriebssicher-
heitsverordnung und der DIN 6650 festgelegt. Grundsétzlich ist hier eine Reinigung ,,nach
Bedarf" vorgeschrieben. Der ,Bedarf” richtet sich nach Ausstol3, Biersorte, Schankpausen
und der Art der Anlage. Unter Zugrundelegung dieser Faktoren ist die Ubliche 14-tatige
Reinigung der Leitungen in den wenigsten Féllen als ausreichend anzusehen. In der Folge
werden Hinweise zu maglichen Arten der Reinigung sowie ihrer Haufigkeit gegeben.

Dort wo Teile der Schankanlage abwechselnd mit Bier und mit Luft in Beriihrung kommen,
kénnen Keime wachsen, die tberall in der Umgebungsluft vorkommen. Es ist daher erfor-
derlich, diese Bereiche der Schankanlage (insbesondere Zapfhahn, Tropfschale) durch
tagliche Reinigung sauber zu halten. Es ist nicht mdglich, die Schankanlage keimfrei zu
betrieben. Durch regelmafige, grindliche Reinigung kann aber verhindert werden, dass die
Keime sich vermehren und somit die Produktqualitat (Geruch und Geschmack) beeintrach-
tigt und zu Trubungen fuhren. Eine verkeimte Bierleitung kann das angeschlossene Fass
kontaminieren, welches die Brauerei original verschlossen, biologisch einwandfrei verlas-
sen hat. Naturlich muss die Umgebung der Schankanlage ebenfalls sauber gehalten wer-
den.



5.10 Methoden zur Leitungsreinigung

In der Bierleitung bilden sich Ablagerungen durch Ausféllung von Mineralstoffen, Hopfen-
harzen und Eiweil3stoffen aus dem Bier (,Bierstein®*). Diese Ablagerungen bilden einen Be-
lag auf allen mit Bier in Beriihrung kommenden Oberflachen der Schankanlage (Schlauche,
Zapfhahne, Zapfkopfe). Unter der Lupe sehen diese Belage aus wie Sandpapier und wer-
den auf Dauer auch so hart. Diese Belage sind Brutstatte fir Mikroorganismen, wenn sie
nicht regelmaRig entfernt werden.

Die mineralischen Ablagerungen kénnen nur mit sauren Reinigungsmitteln entfernt werden,
wohingegen die Hopfenharze mit alkalischen Mitteln geldst und entfernt werden. Mit me-
chanischen Mitteln (s.u.) ist beiden Komponenten der Beldge zum Teil beizukommen.

Mechanische Reinigung:

Im Leitungsteil werden Schwammballchen mit kaltem Wasser in wechselnder Stromungstrich-
tung durch die Leitung gedrickt. Hierbei ist von Bedeutung, dass die Leitung im Durchmes-
ser gleichm&Rig ist und keine stérenden Einbauten aufweist.

Schema der
mechanischen
Reinigung

Mechanisches Reini-

gungsgerét Bevi Komplettes Reinigungsset
N/ Bevi zur mechanischen
Reinigung

Bei haufiger Anwendung werden die in der Bierleitung entstehenden Belage durch mecha-
nische Reibung weitgehend beseitigt. Die mechanische Reinigung kann zwar Keime aus
der Leitung austragen, Ihr Wachstum wird jedoch nicht gehemmt. Deswegen ist in gewis-
sen Zeitabstanden auch eine chemische Reinigung vonnéten.

Ballchen missen so aufbewahrt werden, das sie vor Verschmutzung geschutzt sind. Die
TRSK schreiben vor, dass die Reinigungsbélle nur einmal gebraucht werden, da im Inneren
des feuchten Schwammes Mikroorganismen wachsen kénnen.

Verwenden Sie zur Reinigung ausschlieBlich nur leichte Reinigungsmittel und ein
feuchtes Tuch.

Zur Reinigung der Wasserkuhlschlange und der wasserfuhrenden Komponenten nur
zugelassene Reinigungsmittel fur Schankanlagen verwenden.

Verhindern Sie jeglichen Feuchtigkeitseintritt in das Gerat.



6.00 Fehlersuche

Fehler

Mégliche Ursache

Fehlerbehebung

e Das Gerat

Keine Netzverbindung

Netzverbindung herstel-

lauft nicht len
an e Thermostat ausgeschaltet e Thermostat einschalten
e Thermostat schaltet nicht ein e Thermostat wechseln*
AnlaBvorrichtung am Kompressor de- AnlaRvorrichtung aus-
fekt wechseln*(Relais und
Kondensator)

e  Stdrung im Kompressor (Wicklungs- e Kompressor wechseln?

schluR)

e Gerat lauft, e Thermostat defekt e  Thermostat wechseln*
kuhlt aber e Verschmutzung des Verflussigers e Verflussiger reinigen
nicht e Ausfall des Verfiissigerliifters e  Liifter wechseln*

e Undichtigkeit im Kaltesystem e Undichtigkeit beheben,
evakuieren und mit Kal-
temittel (R134a) fiillenz

e  Kompressor wechseln?

e Kompressorstorung

e Gerat schal- e Thermostat defekt e Thermostat wechseln*
tet nicht ab e Undichtigkeit im Kaltesystem e Undichtigkeit beheben,

evakuieren und mit Kal-
temittel(R134a) fillen2

e Getrank schaumt |e Getrankeausgabetemperatur zu hoch e  Gerat muss Betriebstem-
zu stark peratur erreichen

e  Forderdruck regulieren

e  Forderdruck zu hoch e  Frisches Getrank an-

e  Getrank verkeimt oder nachcar- schlieBen

bonisiert

e Getrank e Getrankeausgabetemperatur zu e Nachjustieren des Ther-
schaumt zu niedrig mostates
wenig e  Forderdruck zu niedrig e  Forderdruck regulieren

Sollten die Fehler nicht behoben werden kénnen, verstandigen Sie bitte den zu-

standigen Service.

*Diese Arbeiten nur von einer Elektrofachkraft durchfiihren lassen!
2Diese Arbeiten nur von einer Kaltefachkraft durchfiihren lassen




7.00 Instandhaltungsarbeiten

= Kleine Ruckwand entfernen und Verflussigerlamellen regelméaf3ig mit einem Pinsel
oder Druckluft reinigen.

= Kondenswasserrauffangschale regelmalfiig entleeren.

= Ablaufbehdlter (optional mit integrierter Tropfschale) regelmaRig entleeren.

8.00 Entsorgung

Selbach Gerate bestehen Uberwiegend aus VA 1.4301 / 1.4016 / ST 12-ZE und sind da-
her zum groRen Teil wiederverwertbar. Kaltetechnische Komponenten kdénnen problemlos
bei bekannten Verwertungsunternehmen entsorgt werden. Die Gerate sind FCKW-frei iso-
liert.

9.00 Technische Daten

Elektrische Anschlusswerte 230V50Hz 1,6 A225W
Kalteleistung 370 W/h 320 kcal
Zapfleistung kontinuierlich 32 I/h 4 0,2 | mit unzgekuhltem Fass’
50 I/h & 0,2 | mit gekiihitem Fass
Zapfbereit 5 min.
MalRe mit Abdeckung ohne Abdeckung
(nur Korpus)
Breite 630 600
Hohe (mit Reling + 70 mm) 1030 1030
(ohne Rollen 960) (ohne Rollen 960)
Tiefe 660 640
Gewicht 90 kg

*Die Leistungsangaben beziehen sich auf eine Getrankeausschanktemperatur von < 8°C, einer Getrankeein-
gangstemperatur von + 18°C und einer Umgebungstemperatur von + 24°C.

’max. Fassungsvermogen

Alle MaRangaben in mm. Technische Anderungen vorbehalten.
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10.00 Montageanleitung zum Verschlauchen der Zapfsaule

Detaill unteres Tur-
scharnier Bierbar

U-Scheibe 20-0210
Scharnier Tér

Tir Bierba
|

min. 1

Einnietmutter

in der Tur Bierbar

Kontermutier

i

_U-Schebbe 20-0210

N\
Zum Verschlauchen der Zapfsdule mit dem Gefrdnke-
ausgang (Kuhlblock) der Bierbar, l6sen Sie bitte
die gekennzeichneten Schrauben (A=6x; B=2x)
und demontieren so die Abdeckung und Rickwand "oben”.

Wicklungs-
schutzschqlter

@

Haupt-

|

| Hitfs- |
|wick|ung

|

wicklung |

Thermostat?

U-Scheibe 20-0210
Schraube

das Mafl imm mul} bei rechts angeschlagenen
Turen im geschlossenen Zustand eingehalten
werden, bei links angeschlagenen Tdren im

relai:

Anlass-

== Anlauf-
s

Klemmleisie

5 polig

? kondensalar
1

-

I

geoffneten Zustand.

!

GETRANKE-TECHNOLOGIE EEEIE]

Friedhelm Selbach GmbH s

D-42477 Radevormwald

Allgemeintoleranz
DIN ISO 2768-m

Mafstab Werkstoff

Zuschnitt

Name

2002

Benennung

Bearb. yschmitz

Montageanleitung

Gepru

Norm

zum Verschlauchen

der Zapfsaule (Bierbar)

Jede Verbreitung ohne unser
schrifiches Einverstandnis
ist nicht gestattet.

Friedhelm Selbach GmbH

Zeichnungsnummer

60-0026

Blatt

Bl

Zust|  Anderung Datum Name

Ersatz fur

‘ Ersatz dur.
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Getranke-Technologie

Friedhelm Selbach GmbH
Heisenbergstr. 5
42477 Radevormwald

Telefon 021 95/68 01-0
Telefax 021 95/ 68 01-188
Email info@selbach.com
Internet  http://www.selbach.com
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